Caratteristiche organolettiche

Stato fisico! cristallizza abbastanza lentaments, spesso a
cristalli pluttosto gross
Colore: da ambra chiaro ad ambea guando liguido, da bian-
oo a baige quando cristallizzato.
Odore:  di media intensita o Torte, fresco, mentalato, di erbe
aasicoate
Saporec  doloe, ma pud presentare un retrogusto leggermen-
& amara
Aroma;  intenso, fresco, balsamico, mentolato & medicinala,
di resina, di incense, molto persistente
Caratteristiche melissopalinologiche
Il podlina di tiglio si intraccia nel sedimento dal relative misle
in peroentuali variabil, generalmente molto basse, anche in
relaziona alla presenza di castagno; per cul lidentificaziona
del miele monoflorale di Gglio necessita anche dell'analisi
organcleitica, eventualmente sostenuta da guella chimico-
fisica.
Le altre specie présenti evidenziano la quota alemetrica di
produzione di questo mieke: nella fascia altitudinale media-
bassa, il tigko sl sccompagna da robinia, trifogl, rove, Rosace-
&, Ericacas, Composite, Ombrallifers, vite del Canada; in guel-
la supariore sl riscontrano invece polling di accompagnamanta
tiphzi ded mieli di alta mentagna: lampong, bistorta, Campanu-
lases, trifogho biance & alping, ginestring, ippotrapide, monti-
scordardime, lupinella, eliantemo & varie Composite.
Mota || Miebe di Tiglo ¢ considarato come un migle estivo, nan
solo per 'epoca di Tiortura, ma anche & soprattutlo per il sua
carattere deciso. | tigi domesticl, poco dopo la fioritura si co-
prana di afidi e quindi di melata, la cui raccelta pud deprezza-
re (I prodaotto, ma || fencmeno rguarda essenzialmente |a
zona di Sondric ad avviens solo in alcune annate; infatti altre
forti concomentiall attraggons le apli & quasta importations
parde presto di significativitd. Per guanto siano relativamanta
poche le areg che permettons la produzione di misle monofie-

raka di tifie, l1a purezza & la gualith conseguita & complessiva-
mente di notevolas livello, tanto che spesso campioni di guesto
riele della Valtelling sono statl insigniti dei massimi riconosc
rmenti nal due concors| nazionall dedicati al miglior mial italian
Si accompagina || Miele di Tiglio della Vaktelling &, tra le produzio-
ni bacall, quela pil indicata per doleificars tsana ed infusi Bus-
no anche par accompagnare la prima colazione. Questo mbaba ai
abbina incitre molto bene alla frutta: bastano poche gocce su
fetie di pere Willlam o Kaiser par scoprire un Sapore fUoYo astne.
mamanta gradavole. Per Fabbinamento ai formaggl sl consigiia
di utiliztare quelli di media stagionatura & saporiti come, ad &
sempia, la provola, | caciecavalla, ece

Ricetta consighata: Cipolling brasate con | BMisde di
Tiglio della Valtallina

ingredient!. cipoiine Blanche, buro, miale di Tiglo deffa
¥altelling, brodo, acefo, sale.

Pulire |& cipalling, coprirle con aceto &d acqua & lasciarke a
bagno. Dopo qualche ora sgocciolarie & farle dorare in una
casseruala con burro. Aggiungere misle o sale a piacere;
infine lasciare carameiiare leggermente prima di coprire con
il brodo & cuccera |@ cipolline, con |l coperchio & a fuoco
basso, fino a che saranno tenere ed il liguida si sard ristrat:
to




