Aftualmente, per praticita di impasio,
spesso il miele non viene pio ulilizza-
to nel "panun. Vengono cosi a man-
care un gusio, un profumo paricolare
e quella morbidezza ed elasticita do-
nati dal miele che gli additivi non san-

| pregian no compensare, Una freschezza trat-
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