| Mieli della Valtelling alla

“*Carta”

L'APAS - Associazione Produttori Apistici della Pro-
vingia di Sondrio ha il piacere di accompagnare i
lettori alla scoperta dell'affascinante mondo del
migle,

Il migle & un prodotto magico: & il distillato sapien-
te di una attenta e accorta raccolta di nettare. hNet-
tare che & stato scelto e selezionato dalle api visi-
tando milioni di fior,

Ogni luogo wviene costantemente setacciato da
queste industriose operaie aspettando che le di-
verse essenie vegetali giungano alle proprie apo-
teosi di colori @ profumi nel rigoglio della fioritura.

Le esploratrici ecciteranno poi le compagne alla rac-
colta fornendo loro precise indicazioni sulla qualita
del nettare trovato e sulla sua localizzazione.,

Forse nessun alimento riesce a restituire, come il
miele, limmagine del territorio in cui & stato prodot-
to. Spesso manca solo la conoscenza adeguata per
sapere decifrare i profumi, i sapori e tutti | segnali
organolettici che ci riconducono alla vegetazione deal
territorio dove il miele & stato prodotto.

Saper gustare il miele & sapere anche riappropriarsi
dei raffinati strumenti di indagine che la natura ¢i ha
donato: | nostri sensi. | cibi preconfezionati e stan-
dardizzati ci hanno fatto dimenticare il piacere di
queste sapienti indagini che i nostri sensi sono c¢a-
paci di compiere: bisogna armarsi solo di curiosita,
attenzione e di una buona selezione di prodott ge-
nuini, realizzati con passione,

Il Migle della Valtellina offre tutto questo ed & quindi
un oftimo punto di partenza per un escursione nel
campo dell'indagine organolettica.

Il Miele della Valtellina sa infatti dischiudere, al suo
assaggio, il profumo di un intero territorio e della
sua vegetazione, Al palato si possono sentire le note
ombrose del bosco, il fine amarognolo del castagno,
la dolce e delicata flora d'alta montagna resa super-
ba dal lampone, candida vetta del gusto, I'Eccellen-

za, rappresentata del miele ricavato dal nettare di
Rododendro. Il miele locale nasce dalla passione
di uomini per le proprie api e dal rispetto portato al
frutto del loro lavoro. Una prodotto quindi trattato
con rispetto, con ogni cura e riguardo. Il Migle del-
la Valtellina & vincitore di premi nazionali ed inter-
nazionali: riconoscimenti che ne consacrano |a
Qualita ed Eccellenza.
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